MENU NOCHE VIEJA

New Year's Dinner Menu

*1° pase
Aperitivos para despedir el afio. Appetizers to say goodbye to 2024

Merengue de remolacha . Lactico de Campillos . Pistacho caramelizado
Beet meringue. Campillos cheese “Ldctico”. Pistachio

Hojaldre invertido . Anchoa. Foie . Turrén . Trufa
Puff pastry . Anchovy . Foie . Nougart

Gilda Malagueiia (Boqueron/Piparra/Aceituna Alorefia)
Gilda Malagueria (chilli pepper, olive and anchovy skewer)

*2° pase
Entrantes . Starters

Tartar de Vieira . Mango . Lima . Caviar de trufa
Scallop tartare. Mango. Lime . Truffle caviar

Souquet . Gamba roja . Yuzu
Souquet . Red shrimp . Yuzu

*3° pase
Emulsion de foie . Alcachofa confitada . Jamén de castaiia y bellota de Ronda
Foie emulsion . Artichoke . Top-grade Iberian ham (chestnut—acorn) Ronda

~ .l *4° pase

Carabinero . Pil-Pil de citricos
Scarlet shrimps . Citrus emulsion

*5° pase

chuesado . Mini zanahoria glaseada . Salsa demi-glase al Oloroso
suckling pig . Glazed mini carrot . Demi-glase Sherry Sauce

*6° pase

empezar bien el afio . The best way to start the new year.
Cava %
a de queso . Arrope de moscatel . Dulce de leche salado
Cheesecake . Maoscatel “Arrope” . Salted toffee \"%.
\

7° pase X

p ,“H‘
i6n de turrones y uvaglde la suerte al son de las campanadas
ugats tasting and luckl grapes to the sound of the bells

no blanco. White wiﬁ Sommos Coleccion (Souvignon Blanc)
no tinto . Red wine Valdecuevas Alium (Tempranillo)
Cava Clos de Blancs Pedregosa

Precio por persona . Price per person 200€
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